
Ingrédients
■ Œufs frais
■ Sel et poivre du moulin
■ Cancoillotte Raguin Nature
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■ Casser les oeufs dans une poêle
légèrement beurrée et chaude
Cuire à feu vif. Saler et poivrer

■ Napper de Cancoillotte Raguin Nature
■ Servir les oeufs au plat sur une assiette 

Accompagner d’une salade assaisonnée 

La fermière


